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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

Fuente: Flérez, 2016

https://aulamagisterialabierta.files.wordpress.com




JUSTIFICACION

Fuente: Fl6rez, 2016

Fuente: Londofo, 2017

https://es.pinterest.com

Las semillas de mango representan la materia prima para
la generacion de nuevos productos con un valor agregado




OBJETIVO




GENERAL

1



ESPECIFICOS

e. P Realizar separacion de los

- componentes de las
semillas de interés para la
iIndustria cosmetica Yy
alimenticia.

Fuente: Castano, 2016




» Disenar prototipo de producto
alimenticio y cosmético a
partir de los subproductos de
las semillas de mango.

http://beauty.biotrendies.com/recetas/crema-corporal-de-man




» Realizar caracterizacion fisicoguimica y
bromatologica de los prototipos de
productos fabricados a partir de las
semillas de mango y guanabana.

CENIZAS TOTALES PROTEINAS HUMEDAD

Fuente: Bermeo, 2016 EiEiie - Flérez, 2016 Fuente: Castaro, 2017




METODOLOGIA




« Recepcion de semillas

bk . Lavado de semillas
|
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4 * Secado de semillas a
. temperatura ambiente

— Molienda 'y secado

— de semilla 60°C




POR COMPRESION
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MICROONDAS

SOXHLET

Fuente: Zapata, 2017

Fuente: Castaro, 2017

Fuente: Castafo, 2017



e Filtrar el DISENO DE PROTOTIPO

aceite DEL PRODUCTO COSMETICO
 Analisis
bromatologicos del
aceite

- :
* Preparacion de la
crema corporal

Analisis fisicogquimico
Producto final




> ellisls DISENO DE PROTOTIPO

E;?{L‘;“O'OQ'COS v e DEL PRODUCTO ALIMENTICIO

« Uso de Ila harina
para la elaboracion
del producto
alimenticio

|| * Analisis de
|| calidad del
producto final




£ Analisis
@
de grasas




RESULTADOS PARCIALES

ANALISIS PROXIMALES DEL ACEITE EXTRAIDO DE LA SEMILLA DE
MANGO

pH Potenciometria
Humedad Porcentaje Gravimetria

indice de Porcentaje Refractometria
refraccion

Indice de Yodo Porcentaje Volumetria

Indice de acidez Porcentaje Volumetria

Minerales Porcentaje Gravimetria

Grasas Porcentaje Soxhlet

Fuente: Florez 2017. Laboratorio de Ciencias basicas, Centro para la Formacion Cafetera.




RESULTADOS ESPERADOS

» Dentro de los resultados tenemos:

v

Informe de las caracteristicas fisicoquimicas de las semillas de
una especie de mango y guanabana que se explotan en el area de
influencia de Manizales.

Caracterizacion nanotecnologica.

Protocolo estandarizado para la obtencion de subproductos de la
semilla de mango y guanabana.

Prototipo de producto alimenticio y cosmético a partir de la
semilla de mango y guanabana con potencial industrial.

Documento con las caracteristicas fisicoquimicas y bromatologicas
de los productos obtenidos a partir de las semillas de mango y
guanabana de acuerdo con tecnicas de analisis establecidas.
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